ZKOSMICA

Spezzatrice arrotondatrice automatica - SERIE SAA

Automatic bun rounding dividers

MODELLO

Model

Modele

Mogenb

SAA 15
SAA 22
SAA 30
SAA 30s
SAA 36

SAA 52

DIVISIONI

Divisions

Divisions

Jenutenn

15

22

30

30

36

52

CAPACITA
min - max kg

Dough capacity
min - max kg

Capacité de la pate
min - max kg

Bec TecToBbIX
3aroToBoK, r

15-4
11-4
12-4
075-27
1,2-4

0,65 -2

I

PEZZATURA
min - max g

Dough weight
min - max g

Poids de pate
min - max g

Bec TecToBbIX
3aroToBOK, I

100 - 260
50 - 180
40 - 135
25-90

34-110

12 -40

O, ‘
o 0

PRODUZIONE
pz/h

Hourly production
pz/h

Production horaire
pz/h

lponsBoacTBO
B 4ac

2700
3800
5400
5400
6400

9300

-

o \/L/‘/

LARGHEZZA
mm

Width mm
Largeur mm
LLnpuHa, MM

605
605
605
605
605

605

LUNGHEZZA
mm

Length mm

Longueur mm

LnnHa, Mm

660
660
660
660
660

660

ALTEZZA
mm

Height mm

Hauteur mm

BbicoTa, MM

1420
1420
1420
1420
1420

1420

PESO
kg

Weight kg

Poids kg

Bec kr

230
230
230
230
230

230



LINEA LAVORAZIONE

SERIE SAA L

Spezzatrice arrotondatrice automatica

Le spezzatrici arrotondatrici automatiche serie SAA
permettono di tagliare un pezzo di pasta cruda in
piccole parti e successivamente, grazie ad un piatto
oscillante, di arrotolarne ogni singolo pezzo, in modo
da ottenere delle palline di peso e forma uguale.

+  Macchina a movimentazione idraulica, con 2
cilindri per la fase di pressata, un cilindro per il
taglio e uno per I'arrotondamento

+  Pannello comandi con possibilita di regolare il
tempo di pressata, di arrotondamento e di ap-
ertura della camera di formatura

«  Pulsante per la pulizia dei coltelli

+  Possibilita di memorizzare fino a 10 programmi
diversi e di cambiare le lingue, in base alle esi-
genze dell'utilizzatore

+ Lamacchina viene fornita con n. 3 piatti

SERIE SAA HE

Diviseuses bouleuses automatiques

Les diviseuses bouleuses automatiques de la série
SAA permettent de couper un morceau de pate crue,
en plusieurs parties, et permettent ensuite grace a un
plat oscillant de fagonnage en boule d'obtenir des pa-
tons en forme de boules ayant une forme et un poids
identiques.

+  Machine a mouvement hydraulique, dotée de
deux cylindres pour la phase de pression et un
cylindre pour la découpe et le fagonnage en boule

+  Le panneau de controle permet de régler le
temps de pression, de fagonnage en boules et
d'ouverture de la chambre de fagonnage

+  Bouton pour le nettoyage des lames des couteaux

«  Possibilité d'enregistrer jusqu'a dix programmes
différents et de changer de langue, selon les exi-
gences de l'utilisateur

« Lamachine est fournie avec 3 plats

Processing line

SERIE SAA =Zh

Automatic bun rounding dividers

The Automatic Bun Rounding Dividers - type SAA are
able to cut a piece of raw dough into small portions,
and using an oscillating plate, subsequently roll each
piece to obtain balls of the same weight and shape.

+  Hydraulic Machine, with two cylinders for press-
ing, one cylinder for cutting and one for rounding

+  Control panel that allows adjustment of pressing,
rounding and shaping chamber opening times

+  Knife cleaning button

+  Able to store up to 10 different programs. Lan-
guage can be changed according to the user's
needs

«  The machine is supplied with no.3 plates.

SERIE SAA —

ABTOMaTM4eckas TecTopasfesioyHas
MaLlnHa-oKpYyrnmTenb

ABTOMaTUYECKUE TeCTOPa3AeNoYHble MaLLUHbI-
okpyrnutenu cepun SAA No3BONAKOT pa3pesaTtb
KYCOK CbIPOro TecTta Ha HeGosbLUMe YacTy, a 3aTeM
nocpencTBOM MNJiaBatoLLLErO AUCKa OKPYIITb UX B
LLIApWKK paBHOIO Beca U 04MHaKoBOM hopMbl.

+ ArrperaT ¢ rugpaBnMyeckumM nNpuBoaoM, ¢
2 uunuHapamMn st CTaamm NpeccoBaHus,
OZIHVUM LUWUIMHAPOM 1151 Pe3KU M OQHUM s
OKpYyrneHus,

+  [laHenb ynpaBfieHns C MO3MOXHOCTbIO
perynmpoBaHusi BpeMeHW MPeccoBaHus,
OKPYINeHUs U OTKPbITUS (hOPMOBOYHOM
Kamepbl;

*  KHOMNKa 411 OYMCTKUN HOXEN;

+  Bo3mMoxHoCTb 3anuncu B namMaTb go 10
pasfiMyHbIX MPOrpPaMM U CMeHbI A3blKa B
3aBUCUMOCTHM OT NOTPeBHOCTEN Nonb3oBaTess;

+  ArrperaTt noctaBnsieTcsl B KOMnneTke 3 1oTKamMu
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