
Spezzatrice arrotondatrice automatica - SERIE SAA
Automatic bun rounding dividers

Modello DIVISIONI CAPACITÀ
min - max kg

PEZZATURA
min - max g

PRODUZIONE
pz/h

LARGHEZZA 
mm

LUNGHEZZA 
mm

ALTEZZA 
mm

PESO 
kg

Model Divisions Dough capacity
min - max kg

Dough weight
min - max g

Hourly production 
pz/h

Width mm Length mm Height mm Weight kg

Modèle Divisions Capacité de la pâte
min - max kg

Poids de pâte 
min - max g

Production horaire 
pz/h

Largeur mm Longueur mm Hauteur mm Poids kg

Модель Делители Вес тестовых 
Заготовок, г

Вес тестовых 
заготовок, г

Производство 
в час

Ширина, мм Длина, мм Высота, мм Вес кг 

SAA 15 15 1,5 – 4 100 – 260 2700 605 660 1420 230

SAA 22 22 1,1 – 4 50 – 180 3800 605 660 1420 230

SAA 30 30 1,2 – 4 40 – 135 5400 605 660 1420 230

SAA 30s 30 0,75 – 2,7 25 – 90 5400 605 660 1420 230

SAA 36 36 1,2 – 4 34 – 110 6400 605 660 1420 230

SAA 52 52 0,65 – 2 12 – 40 9300 605 660 1420 230



LINEA LAVORAZIONE

Processing line

CARATTERISTICHE

Features
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SERIE SAA
Spezzatrice arrotondatrice automatica

Le spezzatrici arrotondatrici automatiche serie SAA 
permettono di tagliare un pezzo di pasta cruda in 
piccole parti e successivamente, grazie ad un piatto 
oscillante, di arrotolarne ogni singolo pezzo, in modo 
da ottenere delle palline di peso e forma uguale.

•	 Macchina a movimentazione idraulica, con 2 
cilindri per la fase di pressata, un cilindro per il 
taglio e uno per l’arrotondamento

•	 Pannello  comandi con possibilità di regolare il 
tempo di pressata, di arrotondamento e di ap-
ertura della camera di formatura

•	 Pulsante per la pulizia dei coltelli
•	 Possibilità di memorizzare fino a 10 programmi 

diversi e di cambiare le lingue, in base alle esi-
genze dell’utilizzatore

•	 La macchina viene fornita con n. 3 piatti

SERIE SAA
Diviseuses bouleuses automatiques 

Les diviseuses bouleuses automatiques de la série 
SAA permettent de couper un morceau de pâte crue, 
en plusieurs parties, et permettent ensuite grâce à un 
plat oscillant de façonnage en boule d’obtenir des pâ-
tons en forme de boules ayant une forme et un poids 
identiques.

•	 Machine à mouvement hydraulique, dotée de 
deux cylindres pour la phase de pression et un 
cylindre pour la découpe et le façonnage en boule

•	 Le panneau de contrôle permet de régler le 
temps de pression, de façonnage en boules et 
d’ouverture de la chambre de façonnage

•	 Bouton pour le nettoyage des lames des couteaux
•	 Possibilité d’enregistrer jusqu’à dix programmes 

différents et de changer de langue, selon les exi-
gences de l’utilisateur

•	 La machine est fournie avec 3 plats

SERIE SAA
Автоматическая тесторазделочная 
машина-округлитель

Автоматические тесторазделочные машины-
округлители серии SAА позволяют разрезать  
кусок сырого теста на небольшие части, а затем 
посредством плавающего диска округлить их в 
шарики равного веса и одинаковой формы.

•	 Аггрегат с гидравлическим приводом, с 
2 цилиндрами для стадии прессования, 
одним цилиндром для резки и одним для 
округления;

•	 Панель управления с позможностью 
регулирования времени прессования, 
округления и открытия формовочной 
камеры;

•	 Кнопка для очистки ножей;
•	 Возможность записи в память до 10 

различных программ и смены языка в 
зависимости от потребностей пользователя;

•	 Аггрегат поставляется в комплетке 3 лотками

SERIE SAA
Automatic bun rounding dividers

The Automatic Bun Rounding Dividers - type SAA are 
able to cut a piece of raw dough into small portions, 
and using an oscillating plate, subsequently roll each 
piece to obtain balls of the same weight and shape.

•	 Hydraulic Machine, with two cylinders for press-
ing, one cylinder for cutting and one for rounding

•	 Control panel that allows adjustment of pressing, 
rounding and shaping chamber opening times

•	 Knife cleaning button
•	 Able to store up to 10 different programs. Lan-

guage can be changed according to the user’s 
needs

•	 The machine is supplied with no.3 plates.




